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1. Общие сведения об образовательной организации, указываются 

следующая информация: 

Руководитель образовательной организации: Зюзин Анатолий Борисович  

__________________________________________________________________ 

Ответственный за питание обучающихся _ Манойлина Елена Николаевна 

__________________________________________________________________ 

Численность педагогического коллектива ____________83_____________чел. 

 

Количество классов по уровням образования_______38__________________ 

 

№ 

п\п 

Классы Количество 

классов  

Численность  

oбучающихся, 

всего чел. 

В том числе 

льготной 

категории, чел. 

 

 

1 1 класс 5 175 0 

2 2 класс 3 111 0 

3 3 класс 4 153 0 

4 4 класс 0 0 0 

5 5 класс 5 162 14 

6 6 класс 5 172 11 

7 7 класс 5 167 6 

8 8 класс 4 138 11 

9 9 класс 3 107 7 

10 10 класс 2 52 5 

11 11 класс 2 42 4 

 

2. Охват горячим питанием по возрастным группам обучающихся 

 

2.1 Охват одноразовым горячим питанием по возрастным группам 

обучающихся 

№ 

п\п 

Контингент по группам 

обучающихся 

Численность, 

чел.  

Охвачено горячим 

питанием 

Количество, 

чел. 

% от числа 

обучающихся 

1 Учащиеся 1-4 классов 439 439 100% 

 в т.ч. учащиеся льготных 

категорий 

   

2 Учащиеся 5-8 классов 633   
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 в т.ч. учащиеся льготных 

категорий 

 42 6,7% 

 в т.ч. за родительскую 

плату 

 591 93,3% 

3 Учащиеся 9-11 классов 197   

 в т.ч. учащиеся льготных 

категорий 

 16 8,1% 

 в т.ч. за родительскую 

плату 

 181 91,9% 

 Общее количество 

учащихся всех 

возрастных групп 

1269 1269 100% 

 в том числе льготных 

категорий 

58 58 100% 

     

 

3. Модель предоставления услуги питания 

 

Модель предоставления 

питания 

Столовая на сырье 

Оператор питания, 

наименование 

Общество с ограниченной 

ответственностью  «Специализированная 

Торговая Компания» (ООО «СТК») 

Адрес местонахождения 195067 г. Санкт-Петербург, проспект 

Непокорённых, д.63, корп.36, часть помещ. 

4Н №15 

Фамилия, имя отчество 

руководителя,  

контактное лицо 

Генеральный директор  

Степанова Елена Григорьевна 

Контактные данные: тел. / эл. 

почта 

 

8(812)332-70-43 

 +7(921)946-22-75 

 

Дата заключения контракта 

 

14.03.2022 

Длительность контракта 
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4. Использование специализированного транспорта для перевозки 

пищевой продукции  

Вид транспорта - транспорт организации поставщика 

пищевой продукции 

Принадлежность транспорта - транспорт организации поставщика 

пищевой продукции 

Условия использования 

транспорта 

 

По графику 

 

5. Инженерное обеспечение пищеблока 

 

Водоснабжение централизованное 

Горячее водоснабжение централизованное  

Отопление 

 

централизованное 

Водоотведение 

 

централизованное 

вентиляция помещений 

 

естественная 
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6. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) 

пищеблока 
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7.  Материально-техническое оснащение пищеблока: 

Перечень помещений и их площадь м2    

№ 

п/п 

Наименование цехов и помещений Площадь помещение 

м2 

1 Загрузочная пом.103 10,43 м2 
2 Помещение временного хранения пищевых отходов 

пом.104 

8,35 м2 

3 Кабинет зав.производством пом.105 7,10 м2 
4 Гардеробная персонала пом.106 11,50 м2 
5 Санузел персонала пом.107 2,08 м2 
6 Душевая персонала пом.108 2,70 м2 
7 Кладовая тары пом.109 6,30 м2 
8 Кладовая тары пом.110 6,76 м2 
9 Кладовая овощей пом.111 10,41 м2 
10 Помещение обработки яиц пом.112 6,30 м2 
11 Инвентарная кладовая пом.113 6,37 м2 
12 Кладовая сухих продуктов пом.114 10,18 м2 
13 Помещение приема пищи персонала пом.115 10,41 м2 
14 Помещение для нарезки хлеба пом.116 4,93 м2 
15 Кладовая уборочного инвентаря пом.117 4,71 м2 
16 Моечная столовой посуды пом.118 19,46 м2 
17 Тамбур пом.119 6,14 м2 
18 Горячий цех пом.121 45,45 м2 
19 Холодный цех пом.122 12,03 м2 
20 Мучной цех пом.123 12,03 м2 
21 Моечная кухонной посуды пом.124 11,91 м2 
22 Мясо-рыбный цех пом.125 17,99 м2 
23 Овощной цех пом.126 11,97 м2 
24 Овощной цех первичной обработки пом.127 12,03 м2 
25 Помещение холодильных камер пом.128 16,51м 
26 Тамбур пом.129 2,41 м2 
27 Обеденный зал пом.130 295,15 м2 
28 Раздаточная пом.132 28,71 м2 
29 Умывальная пом.133 42,61 м2 
30 Коридор пом.135 60,63 м2 
 Общая площадь  703,56 
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8.1 Характеристика технологического оборудования   пищеблока  

 
№ 

п/п 

Наименование 

цехов и 

помещений 

Характеристика оборудования 
наименование 

оборудования 

количество 

единиц 

оборудовани

я 

дата его 

выпуска 

даты начала 

его  

эксплуатации 

процента 

изношенност

и 

оборудования 

 

1 Загрузочная 

пом.103 

Весы 

электронные, 

напольные, 150 

кг, 220В, 

0.15кВт, 

760x545x920(h) 

1 2021 2022 5% 

2 Помещение 

временного 

хранения 

пищевых отходов 

пом.104 

Стеллаж 

металлический 

1500х500х1830 

СТР-324/1500 

1 2021 2022 5% 

МОНОБЛОК 

MM 109 ST 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

КАМЕРА 

холодильная 

(без агрегата) 

1360х1360х220

0 КХН-2,94 

1 2021 2022 5% 

3 Кабинет 

зав.производством 

пом.105 

Стол 

письменный с 

встроенной 

тумбой 

1200x600x750(h

) 

1 2021 2022 5% 

Стул-кресло 1 2021 2022 5% 

Шкаф 

800х360х1800h 

1 2021 2022 5% 

Шкаф одёжный 

800х360х1800h 

1 2021 2022 5% 

АРМ в составе:  

- ЖК монитор 

1 2021 2022 5% 
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DELL 

22”,220В, 0.5 

кВт  

- Системный 

блок: INTEL 

CORE i3-

10100/SSD 

256Gb/DDR4 8 

GB/DWD-

RW/WINDOWS 

10 

PRO/Клавиатур

а и 

мышь/фильтр 

IPPON BK252-

16/ Superwave 

4 Гардеробная 

персонала пом.106 

Шкаф 

гардеробный 

двухсекционны

й со скамейкой, 

575х500х1830 

мм 

1 2021 2022 5% 

Фен настенный 

220В, 50Гц, 

1.20 кВт, , в 

комплекте: 

-

Распределитель

ная коробка 

-Клеммы wago 

-Монтажный 

комплект 

Starmix 

HFSW12 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Зеркало, 

размер: 

600х1000 мм. 

1 2021 2022 5% 

5 Санузел персонала 

пом.107 

Диспенсер для 

мыла-пены, в 

комплекте:  

-Tork Premium 

1 2021 2022 5% 
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S1 картридж с 

жидким крем 

мылом 1л. Tork 

Elevation S1 

Диспенсер 

туалетной 

бумаги, в 

комплекте: 

-Tork T1 T/ 

бумага в 

МАКСИ рулоне 

525м, 1 сл Tork 

Elevation T1 

1 2021 2022 5% 

Электросушите

ль 220В, 1.4 

кВт, 

225х160х380(Н) 

BXG-5500 

1 2021 2022 5% 

6 Душевая 

персонала пом.108 

Вешалка 

настенная для 

душа с полкой 

1 2021 2022 5% 

7 Кладовая тары 

пом.109 

     

8 Кладовая тары 

пом.110 

Стеллаж 

металлический 

1500х500х1830 

СТР-324/1500 

1 2021 2022 5% 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,2 МСВ-

0,8 П 

1 2021 2022 5% 

ВАННА 

МОЕЧНАЯ 

цельнотянутая 

двойная, в 

комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

22/557 

1 2021 2022 5% 

ВОДОНАГРЕВ

АТЕЛЬ 100 л. 

THERMEX 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

1 2021 2022 5% 
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- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

Диспенсер для 

мыла-пены, в 

комплекте:  

-Tork Premium 

S1 картридж с 

жидким крем 

мылом 1л. Tork 

Elevation S1 

1 2021 2022 5% 

9 Кладовая овощей 

пом.111 

Стеллаж 

металлический 

1500х500х1830 

СТР-324/1500 

1 2021 2022 5% 

ПОДТОВАРНИ

К ПТ-1208/3 

1 2021 2022 5% 

10 Помещение 

обработки яиц 

пом.112 

Овоскоп 220В, 

0.1 кВт, 

380x380x250(h

) ОН-10 

1 2021 2022 5% 

Стол 

нейтральный 

1200х600х850 

СПП-933/1200 

1 2021 2022 5% 

ВАННА 

МОЕЧНАЯ 

цельнотянутая, 

в комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

12/456 

1 2021 2022 5% 

ВАННА 

МОЕЧНАЯ 

цельнотянутая 

двойная в 

комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

1 2021 2022 5% 
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22/456 

Водонагревател

ь THERMEX 

100 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Диспенсер для 

мыла-пены, в 

комплекте:  

-Tork Premium 

S1 картридж с 

жидким крем 

мылом 1л. Tork 

Elevation S1 

1 2021 2022 5% 

Полка 

настенная 

металлическая 

1200x300x400(h

) ПН-411/1200 

1 2021 2022 5% 

11 Инвентарная 

кладовая пом.113 

Стеллаж 

металлический 

1500х500х1830 

СТР-324/1500 

1 2021 2022 5% 

12 Кладовая сухих 

продуктов 

пом.114 

Стеллаж 

металлический 

1500х500х1830 

СТР-324/1500 

1 2021 2022 5% 

13 

 

 

 

Помещение 

приема пищи 

персонала пом.115 

Микрово
лновая 
печь 

220В, 1 
кВт 23л 
Convito 

1 2021 2022 5% 

Холоди
льник 
бытовой 

220 
SAMSU
NG 

1 2021 2022 5% 

КИПЯТ
ИЛЬНИ

К с 
регулято

1 2021 2022 5% 
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ром 5л 
''Convito'
' [WB-6] 

Стол 
для 

обеденн
ого зала 
800x800

x735(h) 

1 2021 2022 5% 

Стул для 
обеденн

ого зала 
430x810
x500(h) 

1 2021 2022 5% 

Стол 
нейтраль

ный 
1500х60
0х850 

СПП-
933/1500 

1 2021 2022 5% 

ТЕЛЕЖ

КА с 
баком 
под 

отходы 
ТП-218Н 

1 2021 2022 5% 

ВАННА 

МОЕЧНАЯ 

цельнотянутая, 

в комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

12/456 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Диспенсер для 

мыла-пены, в 

комплекте:  

1 2021 2022 5% 
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-Tork Premium 

S1 картридж с 

жидким крем 

мылом 1л. Tork 

Elevation S1 

Диспенсер для 

полотенец, в 

комплекте: 

-полотенца 

бумажные 

Universal ZZ-

сложение, 1-

слойные, 2 

пачки Tork 

Elevation H3 

1 2021 2022 5% 

Полка 

настенная 

металлическая 

1200x300x400(h

) ПН-411/1200 

1 2021 2022 5% 

14 

 

 

 

Помещение для 

нарезки хлеба 

пом.116 

Стол 

нейтральный 

1200х600х850 

СПП-933/1200 

1 2021 2022 5% 

Шкаф для 

хранения хлеба 

ШРХ-6-1 РН 

нерж 

1 2021 2022 5% 

Хлеборезательн

ая машина 

380В,0,37 кВт, 

1050x560x587(h

) АХМ-300А 

1 2021 2022 5% 

Диспенсер для 

мыла-пены, в 

комплекте:  

-Tork Premium 

S1 картридж с 

жидким крем 

мылом 1л. Tork 

Elevation S1 

1 2021 2022 5% 

Диспенсер для 

полотенец, в 

комплекте: 

-полотенца 

бумажные 

Universal ZZ-

сложение, 1-

слойные, 2 

пачки Tork 

1 2021 2022 5% 
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Elevation H3 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Бактерицидный 

облучатель 

ОБН-150 

1 2021 2022 5% 

15 Кладовая 

уборочного 

инвентаря пом.117 

Тележка 

уборочного 

инвентаря 

932x435x1250(h

) 

1 2021 2022 5% 

Стеллаж 

металлический 

нерж 

1500х400х1830 

СТР-324/1504 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Диспенсер для 

мыла-пены, в 

комплекте:  

-Tork Premium 

S1 картридж с 

жидким крем 

мылом 1л. Tork 

Elevation S1 

1 2021 2022 5% 

Рукосушитель, 

в комплекте: 

-

Распределитель

ная коробка 

-Клеммы wago 

-Монтажный 

комплект BXG-

5500 

1 2021 2022 5% 
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16 Моечная столовой 

посуды пом.118 

Стол 

производственн

ый HICOLD 

НДСО-12/6БЛ 

СЛЕВА 

1 2021 2022 5% 

Тележка 

накопитель 

подносов ТП-

215 

1 2021 2022 5% 

Тележка для 

сушки тарелок 

ТП-230 

1 2021 2022 5% 

Тележка 

сервировочная 

ТП-222 

1 2021 2022 5% 

ТЕЛЕЖКА   с 

баком под 

отходы ТП-

218Н 

1 2021 2022 5% 

Стол 

предмоечный 

СПМП-6-3 

1 2021 2022 5% 

Стол 

раздаточный 

СПМР-6-1 

1 2021 2022 5% 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,0 МСВ-

1,0 П 

2 2021 2022 5% 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,3 МСВ-

0,8 П 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

двойная, в 

комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМП 2/6 

(нерж) 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

тройная, в 

комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

1 2021 2022 5% 
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лейкой - 2 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 3 шт. ВМП 3/6 

(нерж) 

Машина 

посудомоечная 

купольного 

типа МПК-

1100К 

1 2021 2022 5% 

Водонагревател

ь 100 л. 

THERMEX 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Смягчитель 

воды DVA 12 

1 2021 2022 5% 

Устройство 

душирующее с 

краном 

CANCAN 

CC.MT02 

2 2021 2022 5% 

Бактерицидный 

облучатель 

ОБН-150 

1 2021 2022 5% 

17 Сервизная 

пом.120 

Стеллаж 

1500х500х1830 

СТР-324/1500 

1 2021 2022 5% 

18 Горячий цех 

пом.121 

Весы 
электрон
ные 

порцион
ные CAS 
AD-10 

1 2021 2022 5% 

ТЕЛЕЖ
КА   с 
баком 

под 
отходы 

ТП-218Н 

1 2021 2022 5% 

РАБОЧ
АЯ 

ПОВЕР

1 2021 2022 5% 
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ХНОСТ
Ь РПК-
40Н 

МОДУЛ
Ь 

нижний 
(700 
серия) 

одиночн
ый МН-
02 

1 2021 2022 5% 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,2 МСВ-

0,8 П 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

цельнотянутая 

двойная, в 

комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

22/557 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Универсальная 

кухонная 

машина УКМ-

08 

1 2021 2022 5% 

Котел 

пищеварочный 

КПЭМ-60/7 Т 

2 2021 2022 5% 

Эл. Сковорода 

ЭСК-80-0,27-40 

1 2021 2022 5% 

Плита ЭПК-

47ЖШ 

2 2021 2022 5% 

Пароконвектом

ат, в комплекте: 

подставка под 

1 2021 2022 5% 
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пароконветомат 

ПКА 10-

1/1ПМ2 

Смягичетель 

воды DVA 12 

1 2021 2022 5% 

Холодильная 

камера 1400 л, 

220В, 0.60 кВт, 

1420х854х2028(

Н) ШХ-1.4 

2 2021 2022 5% 

Зонт приточно-

вытяжной 

МВО-2,0МС-

0,9 

4 2021 2022 5% 

Стол 

нейтральный 

СПП-933/1500 

3 2021 2022 5% 

Бактерицидный 

облучатель 

ОБН-150 

1 2021 2022 5% 

19 Холодный цех 

пом.122 

Весы 

электронные 

порционные 

CAS AD-10 

1 2021 2022 5% 

Стол 

нейтральный 

1500x600x850 

СПП-933/1500 

1 2021 2022 5% 

Стол 

нейтральный 

1200x600x850 

СПП-933/1200 

1 2021 2022 5% 

ТЕЛЕЖКА   с 

баком под 

отходы ТП-

218Н 

1 2021 2022 5% 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,2 МСВ-

0,8 П 

1 2021 2022 5% 

ВАННА 

МОЕЧНАЯ 

цельнотянутая 

двойная, в 

комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

1 2021 2022 5% 
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разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

22/557 

ВОДОНАГРЕВ

АТЕЛЬ 100 л. 

THERMEX 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Шкаф 

холодильный 

среднетемперат

урный POLAIR 

ШХ-

0,7(CM107-S) 

1 2021 2022 5% 

Облучатель 

бактерицидный 

ОБН - 150 

1 2021 2022 5% 

Стол 

охлаждаемый -

2 °C…+10 °C 

HICOLD SN 

11/TN 

1 2021 2022 5% 

Универсальная 

кухонная 

машина УКМ-

06 

1 2021 2022 5% 

20 Мучной цех 

пом.123 

Весы 

электронные 

порционные 

CAS AD-10 

1 2021 2022 5% 

Стол 

нейтральный 

1000х700х850 

СПП-933/1007 

1 2021 2022 5% 

Стеллаж 

металлический 

1200х400х1830

СТР-324/1204 

1 2021 2022 5% 

Стол 

нейтральный 

1500х700х850 

СПП-933/1507 

1 2021 2022 5% 
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ТЕЛЕЖКА с 

баком под 

отходы ТП-

218Н 

1 2021 2022 5% 

ВОДОНАГРЕВ

АТЕЛЬ 100 л. 

THERMEX 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

СМЯГЧИТЕЛЬ 

воды DVA 12 

1 2021 2022 5% 

ВАННА 

МОЕЧНАЯ 

цельнотянутая, 

в комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

12/557 

1 2021 2022 5% 

ТЕСТОМЕС 

PIZZA GROUP 

1 2021 2022 5% 

КОНВЕКЦИО

ННАЯ ПЕЧЬ 

КЭП-10П 

1 2021 2022 5% 

ШКАФ 

расстоечный 

тепловой ШРТ 

10-1/1М2 

1 2021 2022 5% 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,2 МСВ-

1,2 П 

1 2021 2022 5% 

ШКАФ 

холодильный 

POLAIR ШХ-

0,7(CM107-S) 

1 2021 2022 5% 

Полка 

настенная 

металлическая

1 2021 2022 5% 
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ПН-411/1500 

Бактерицидный 

облучатель 

ОБН-150 

1 2021 2022 5% 

21 Моечная 

кухонной посуды 

пом.124 

ТЕЛЕЖКА с 

баком под 

отходы ТП-

218Н 

1 2021 2022 5% 

СТОЛ 

универсальный 

1500х700х850 

СПП-933/1507 

1 2021 2022 5% 

Стеллаж 

водостой
кий 
1500х40

0х1830 
СТР-
324/1504 

1 2021 2022 5% 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,2 МСВ-

0,8 П 

1 2021 2022 5% 

ВАННА 

МОЕЧНАЯ 

цельнотянутая 

двойная, в 

комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

22/557 

1 2021 2022 5% 

ВОДОНАГРЕВ

АТЕЛЬ 100 л. 

THERMEX 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

СМЯГЧИТЕЛЬ 

воды DVA 12 

1 2021 2022 5% 
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МАШИНА 

котломоечная 

со съемными 

держателями 

МПК 65-65 

1 2021 2022 5% 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,2МСВ-

1,0П 

1 2021 2022 5% 

Бактерицидный 

облучатель 

ОБН-150 

1 2021 2022 5% 

22 Мясо рыбный цех 

пом.125 

Холодильная 

камера 1400 л, 

220В, 0.60 кВт, 

1420x854x2028(

h) ШХ-1.4 

1 2021 2022 5% 

Весы 

электронные 

порционные 

CAS AD-10 

1 2021 2022 5% 

Стол 

нейтральный 

1500х700х850 

СПП-933/1507 

1 2021 2022 5% 

Колода 

разрубочная 

550-650 мм на 

деревянных 

брусьях дуб 

Советский 

ГОСТ 

1 2021 2022 5% 

ТЕЛЕЖКА   с 

баком под 

отходы ТП-

218Н 

1 2021 2022 5% 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,2 МСВ-

0,8 П 

1 2021 2022 5% 

ВАННА 

МОЕЧНАЯ 

цельнотянутая 

двойная, в 

комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

1 2021 2022 5% 
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-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

22/557 

ВОДОНАГРЕВ

АТЕЛЬ 100 л. 

THERMEX 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Рыбочистка 

KT-S 

1 2021 2022 5% 

МЯСОРУБКА 

МИМ-300М 

1 2021 2022 5% 

Шкаф 

холодильный 

среднетемперат

урный POLAIR 

ШХ-

0,7(CM107-S) 

1 2021 2022 5% 

Полка 

настенная 

металлическая 

ПН-411/1500 

2 2021 2022 5% 

Бактерицидный 

облучатель 

ОБН-150 

1 2021 2022 5% 

23 Овощной цех 

пом.126 

Стол 

нейтральный 

1500х700х850 

СПП-933/1507 

1 2021 2022 5% 

ТЕЛЕЖ
КА   с 
баком 

под 
отходы 
ТП-218Н 

1 2021 2022 5% 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,2 МСВ-

0,8 П 

1 2021 2022 5% 

ВАННА 

МОЕЧНАЯ 

1 2021 2022 5% 
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цельнотянутая 

двойная, в 

комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

22/557 

ВОДОНАГРЕВ

АТЕЛЬ 100 л. 

THERMEX 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Машина 

протирочно-

резательная 

МПР-350М 

1 2021 2022 5% 

Шкаф 

холодильный 

среднетемперат

урный POLAIR 

ШХ-

0,7(CM107-S) 

1 2021 2022 5% 

Полка 

настенная 

металлическая 

ПНК 15/4 

1 2021 2022 5% 

Бактерицидный 

облучатель 

ОБН-150 

1 2021 2022 5% 

24 Овощной цех 

первичной 

обработки пом.127 

Стол 

нейтраль
ный 
1200х70

0х850 
СПП-
933/1207 

1 2021 2022 5% 

ТЕЛЕЖ
КА с 

баком 
под 

1 2021 2022 5% 
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отходы 
ТП-218Н 

Зонт вытяжной 

пристенный с 

подсветкой 

МВО-1,2 МСВ-

0,8 П 

1 2021 2022 5% 

ВАННА 

МОЕЧНАЯ 

цельнотянутая 

двойная, в 

комплекте: 

-Смеситель с 

выдвижной 

лейкой - 1 шт. 

-Сифон с 

разрывом струи 

- 2 шт. ВМ 

22/557 

1 2021 2022 5% 

ВОДОНАГРЕВ

АТЕЛЬ 100 л. 

THERMEX 

1 2021 2022 5% 

Ванна моечная 

рукомойник, в 

комплекте: 

- Смеситель для 

рукомойника 

- Сифон 

- Монтажный 

комплект ВМ 

12/300 

1 2021 2022 5% 

Машина 

протирочно-

резательная 

МПР-350М 

1 2021 2022 5% 

КАРТОФЕЛЕЧ

ИСТКА МОК-

300М 

1 2021 2022 5% 

Бактерицидный 

облучатель 

ОБН-150 

1 2021 2022 5% 

25 Помещение 

холодильных 

камер пом.128 

Стеллаж 

СТР-
324/1100 

1 2021 2022 5% 

Стеллаж 

СТР-
324/1700 

1 2021 2022 5% 

Стеллаж 
СТР-
324/1200 

1 2021 2022 5% 
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Стеллаж 
СТР-
324/1400 

1 2021 2022 5% 

Подтова
рник 

600x600
x300(h) 
ПТ-

606/3 

1 2021 2022 5% 

КАМЕРА 

холодильная 

(без агрегата) 

1360х1960х220

0 КХН-4,41 

2 2021 2022 5% 

КАМЕРА 

холодильная 

(без агрегата) 

1660х2560х220

0 КХ-7.34 

1 2021 2022 5% 

МОНОБЛОК   -

18С MB 214 ST 

1 2021 2022 5% 

МОНОБЛОК    

-5...+5С MM 

115 ST 

2 2021 2022 5% 

26 Обеденный зал 

пом.130 

Комплек
т мебели 
обеденн

ого зала 
на 4 
места в 

составе: 
4 стула 
стол 

1200x60
0x700(h) 

1 2021 2022 5% 

Стол 

обеденн
ый 
1200x60

0x700(h) 

1 2021 2022 5% 

27 Раздаточная 

пом.132 

Электро

нный 
термина
л оплаты 

питания 
220В, 
0.1 кВт 

1 2021 2022 5% 

Микрово
лновая 
печь 

1 2021 2022 5% 
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220В, 1 
кВт 23л 
Convito 

Стул 
крутящи

йся 
450x505
x820(h) 

черный 

1 2021 2022 5% 

Стеллаж 
металли

ческий 
СТР-
324/1500 

1 2021 2022 5% 

Стол 
нейтраль

ный 
1500x60
0x700(h) 

СПП-
933/1500 

1 2021 2022 5% 

Тележка 

накопит
ель 
подносо

в, 
800x500
x965(h) 

1 2021 2022 5% 

Тележка 
сервиров

очная 
ТП-230 

1 2021 2022 5% 

Холодил

ьная 
шкаф 
1400 л, 

220В, 
0.25 кВт, 
1402x89

5x2028(h
) Polair 
CM-

114S 

1 2021 2022 5% 

Ванна 

моечная 
рукомой
ник, в 

комплек
те: 
- 

Смесите

1 2021 2022 5% 
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ль для 
рукомой
ника 

- Сифон 
- 
Монтаж

ный 
комплек
т ВМ 

12/300 

Кипятил

ьник 
КЭНД-
50 

2 2021 2022 5% 

Прилаво
к 
кассовы

й 
универса
льный 

Luxstahl 
КК-1200 

1 2021 2022 5% 

Прилаво
к 
холодил

ьный 
Luxstahl 
ПХ-1200 

1 2021 2022 5% 

Мармит 
первых 
блюд 2-

конфоро
чный 
индукци

онный 
Luxstahl 
МПИ-

1200 

1 2021 2022 5% 

Мармит 

вторых 
блюд 
паровой 

Luxstahl 
МВП-
1200 

1 2021 2022 5% 

Прилаво
к 
нейтраль

ный 
Luxstahl 
ПН-600 

1 2021 2022 5% 
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Зонт 
приточн
о-

вытяжно
й 
централь

ный 
МВО-2.4 
МС-1.2Ц 

1 2021 2022 5% 

Прилаво
к для 

приборо
в и 
подносо

в 
Luxstahl 
ПП-600 

1 2021 2022 5% 

Диспенс
ер для 
мыла-

пены, в 
комплек
те: 

-Tork 
Premium 
S1 

картрид
ж с 
жидким 

крем 
мылом 
1л. Tork 

Elevation 
S1 

1 2021 2022 5% 

Диспенс
ер для 
полотене

ц, в 
комплек
те: 

-
полотен
ца 

бумажн
ые 
Universal 

ZZ-
сложени
е, 1-

слойные, 
2 пачки 

1 2021 2022 5% 
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Tork 
Elevation 
H3 

Стойка 
буфетна

я в 
составе:  
- Стойка 

буфетна
я 
(индиви

дуальное 
исполне
ние) 

- 
Витрина 
холодил

ьная K70 
VM 0,9-
1 0012-

0109 
(ВХСв-
0,9д 

Carboma
) 3 шт. 

1 2021 2022 5% 

 

 

 

 

 

 

 

 

8.2 Дополнительные характеристики технологического оборудования: 

 
№ 

п/п 

Наименование 

технологиче-

ского 

оборудования 

Характеристика оборудования 
назначение  

 

марка 

 

производи-

тельность  

 

дата 

изготов

ления 

 

срок  

службы 

 

сроки 

профилактическ

ого осмотра   

 

1 Тепловое ВОДОНАГР

ЕВАТЕЛЬ 

100 л.  

 THERMEX 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Водонагрева

тель  

 THERMEX 

100 

2021 10лет 1 раз в месяц 

Микроволно

вая печь 

 Convito 2021 10 лет 1 раз в месяц 
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220В, 1 кВт 

23л  

КИПЯТИЛЬ

НИК с 

регулятором 

5л  

[WB-6] Convito 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Водонагрева

тель 100 л.  

 THERMEX 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Котел 

пищеварочн

ый  

КПЭМ-

60/7 Т 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Эл. 

Сковорода  

ЭСК-80-

0,27-40 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Плита  ЭПК-

47ЖШ 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Пароконвект

омат, в 

комплекте: 

подставка 

под 

пароконвето

мат  

ПКА 10-

1/1ПМ2 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

ВОДОНАГР

ЕВАТЕЛЬ 

100 л.  

 THERMEX 2021 10 лет 1 раз в месяц 

ВОДОНАГР

ЕВАТЕЛЬ 

100 л.  

 THERMEX 2021 10 лет 1 раз в месяц 

КОНВЕКЦИ

ОННАЯ 

ПЕЧЬ  

КЭП-

10П 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

ШКАФ 

расстоечный 

тепловой  

ШРТ 10-

1/1М2 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

ВОДОНАГР

ЕВАТЕЛЬ 

100 л.  

 THERMEX 2021 10 лет 1 раз в месяц 

ВОДОНАГР

ЕВАТЕЛЬ 

100 л.  

 THERMEX 2021 10 лет 1 раз в месяц 

ВОДОНАГ

РЕВАТЕЛ

Ь 100 л. 

 THERMEX 2021 10 лет 1 раз в месяц 

ВОДОНАГ

РЕВАТЕЛ

Ь 100 л. 

 THERMEX 2021 10 лет 1 раз в месяц 
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Микроволн

овая печь 

220В, 1 кВт 

23л  

 Convito 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Кипятильн

ик  

КЭНД-

50 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Кипятильн

ик  

КЭНД-

50 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Мармит 

первых 

блюд 2-

конфорочн

ый 

индукцион

ный  

МПИ-

1200 

Luxstahl 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Мармит 

вторых 

блюд 

паровой  

МВП-

1200 

Luxstahl 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Зонт 

приточно-

вытяжной 

центральн

ый  

МВО-2.4 

МС-1.2Ц 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

2 Механичес-

кое 

Овоскоп 

220В, 0.1 

кВт, 

380x380x25

0(h)  

ОН-10 - 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Хлеборезат

ельная 

машина 

380В,0,37 

кВт, 

1050x560x5

87(h)  

АХМ-

300А 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Машина 

посудомоечн

ая 

МПК-

1100К 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 
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купольного 

типа  

Зонт 

вытяжной 

пристенный 

с подсветкой  

МВО-1,2 

МСВ-0,8 

П 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Универсальн

ая кухонная 

машина  

УКМ-08 - 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Зонт 

приточно-

вытяжной  

МВО-

2,0МС-

0,9 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Зонт 

вытяжной 

пристенный 

с подсветкой  

МВО-1,2 

МСВ-0,8 

П 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Универсальн

ая кухонная 

машина  

УКМ-06 - 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Тестомес   PIZZA 

GROUP 

2021 10 лет 1 раз в месяц 

Зонт 

вытяжной 

пристенный 

с подсветкой  

МВО-1,2 

МСВ-1,2 

П 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Зонт 

вытяжной 

пристенный 

с подсветкой  

МВО-1,2 

МСВ-0,8 

П 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

МАШИНА 

котломоечна

я со 

съемными 

держателями  

МПК 65-

65 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Зонт 

вытяжной 

пристенный 

с подсветкой  

МВО-

1,2МСВ-

1,0П 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Зонт 

вытяжной 

пристенный 

с подсветкой  

МВО-1,2 

МСВ-0,8 

П 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Рыбочистка  KT-S - 2021 10 лет 1 раз в месяц 

МЯСОРУБК

А  

МИМ-

300М 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 
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Зонт 

вытяжной 

пристенный 

с подсветкой  

МВО-1,2 

МСВ-0,8 

П 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Машина 

протирочно-

резательная  

МПР-

350М 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Зонт 

вытяжной 

пристенный 

с подсветкой  

МВО-1,2 

МСВ-0,8 

П 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Машина 

протирочно-

резательная   

МПР-

350М 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

КАРТОФЕЛ

ЕЧИСТКА  

МОК-

300М 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

3 Холодильное КАМЕРА 

холодильная 

(без 

агрегата) 

1360х1360х2

200  

КХН-

2,94 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Холодильная 

камера 1400 

л, 220В, 0.60 

кВт, 

1420х854х20

28(Н)  

ШХ-1.4 - 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Холодильная 

камера 1400 

л, 220В, 0.60 

кВт, 

1420х854х20

28(Н)  

ШХ-1.4 - 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Шкаф 

холодильны

й 

среднетемпе

ратурный  

ШХ-

0,7(CM1

07-S 

POLAIR 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Стол 

охлаждаемы

й -2 °C…+10 

°C  

HICOLD 

SN 

11/TN 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Холодильная 

камера 1400 

л, 220В, 0.60 

кВт, 

1420x854x20

28(h)  

ШХ-1.4 - 2021 10 лет 1 раз в месяц 
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Шкаф 

холодильны

й 

среднетемпе

ратурный  

ШХ-

0,7(CM1

07-S) 

POLAIR 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Шкаф 

холодильны

й 

среднетемпе

ратурный  

ШХ-

0,7(CM1

07-S) 

POLAIR 2021 10 лет 1 раз в месяц 

КАМЕРА 

холодильная 

(без 

агрегата) 

1360х1960х2

200  

КХН-

4,41 

-- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

КАМЕРА 

холодильная 

(без 

агрегата) 

1360х1960х2

200  

КХН-

4,41 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

КАМЕРА 

холодильная 

(без 

агрегата) 

1660х2560х2

200  

КХ-7.34 - 2021 10 лет 1 раз в месяц 

МОНОБЛОК    

-5...+5С  

MM 115 

ST 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

МОНОБЛОК    

-5...+5С  

MM 115 

ST 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Холодильная 

шкаф 1400 л, 

220В, 0.25 

кВт, 

1402x895x20

28(h)  

CM-114S Polair 2021 10 лет 1 раз в месяц 

4 Весоизмери-

тельное 

Весы 

электронные, 

напольные, 

150 кг, 220В, 

0.15кВт, 

760x545x920

(h) 

  2021 10 лет 1 раз в месяц 

Весы 

электронные 

порционные  

CAS 

AD-10 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 
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Весы 

электронные 

порционные  

CAS 

AD-10 

- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

Весы 

электронные 

порционные 

CAS 

AD-10 

-- 2021 10 лет 1 раз в месяц 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

8.3 Дополнительные характеристики обслуживания оборудования: 
№ 

п/п 

Наименование 

технологического 

оборудования 

Характеристика мероприятий  
наличие 

договор

а на 

техосмо

тр  

 

наличие 

договора 

на 

проведен

ие 

метролог

ических 

работ 

 

проведени

е ремонта  

 

план 

приобре

тения 

нового 

и 

замена 

старого 

оборудо

вания  

 

ответственный 

за состояние 

оборудования 

 

график 

санитарно

й 

обработки 

оборудова

ния  

 

1 Тепловое Нет Нет да нет ООО «СТК» В наличии 

2 Механическое Нет Нет нет нет ООО «СТК» В наличии 

3 Холодильное Нет Нет да нет ООО «СТК» В наличии 

4 Весоизмерительное Нет Нет нет нет ООО «СТК» В наличии 

 

8.4 Характеристика помещения и оборудования столовой. 

 

 
№ 

п/п 

Наименование 

оборудования 
Характеристика оборудования столовой -, площадь М2 

количество 

единиц 

оборудования 

дата его 

приобретения 

процент 

изношенности 

оборудования 

перечень недостающего 

оборудования в соответствии с 

требованиями 

1 Стол 

обеденный 

105 2021 5% нет 

2 Табурет 

обеденный 

420 2021 5% нет 
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9. Характеристика бытовых помещений 

 
№ 

п/п 

Перечень бытовых помещений Характеристика помещений -, площадь М2 
количество 

единиц оборудования для бытовых целей 

1. Гардеробная персонала пом.106  11,50 м2 

2. Сан. Узел для персонала пом. 107 2,08 м2 
3. Душевая персонала пом. 108 2,70 м2 
4. Инвентарная кладовая пом.113  6,37 м2 

5. Комната приёма пищи персонала пом. 115  10,41 м2 

6. Кладовая уборочного инвентаря пом. 117  4,71 м2 

7. Тамбур пом.119  6,14 м2 

8. Тамбур пом.129  2,41 м2 

 

 

 

 

 

 

 

10. Штатное расписание работников пищеблока 

 
№ 

п/п 

Наименование  

должностей 
Характеристика оборудования столовой -, площадь М2 

количество 

ставок 

укомплекто-

ванность 

базовое  

образован 

квалифика- 

ционный 

 разряд 

стаж  

работы 

 

наличие 

медкнижки 

1 Зав. 

производством 

1 1 среднее 

специальн

ое 

4 2002 + 

2 Повар 1 1 высшее 6 2018 + 

3 Повар 1 1 среднее 

спецтальн

ое 

4 2016 + 

4 Пекарь 1 1 среднее 

специальн

ое 

4 2016 + 

5 Мясник 1 1 высшее 6 2004 + 

6 Буфетчица 1 1 среднее 

специальн

ое 

- 2016 + 

7 Рабочие кухни 

(помощники 

повара) 

1 1 среднее 

специальн

ое 

- 2016 + 

8 Рабочие кухни 

(помощники 

повара) 

1 1 среднее 

специальн

ое 

- 2022 + 
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11.Форма организации питания обучающихся 

- предварительное накрытие столов 

12. Перечень нормативных и технологических документов: 

- Примерное  двухнедельное меню    

- Ежедневное меню  

- Меню раскладка 

- Технологические карты (ТК) 

- Технико-технологические карты (ТТК) при включении в рацион 

питания новой кулинарной продукции с пониженным 

содержанием соли и сахара    

- Накопительная ведомость 

- График приема пищи, 

- Гигиенический журнал (сотрудники) 

- Журнал учета температурного режима холодильного оборудования 

- Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях 

- Журнал бракеража готовой пищевой продукции 

- Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции  

-Ведомость контроля за рационом питания 

- Приказ о составе бракеражной комиссии  

- График дежурства преподавателей в столовой  

- Акт  по результатам проверки состояния готовности пищеблока 

по организации питания к новому учебному году 

-Программа по совершенствованию системы организация питания 

обучающихся 

-Положение об организации питания обучающихся 

- Положение о бракеражной комиссии 

-  Приказ  об организации питания  

- Должностные инструкции персонала пищеблока 

- Программа производственного контроля на основе принципов 

ХАССП 

- Требования к информации по питанию, размещаемой  на сайте 

школы                             

- Наличие оформленных стендов по пропаганде принципов 

здорового питания  

 

 

 

Приложение А 
Рекомендованный перечень оборудования для оснащения столовых, организующих по 

разным моделям питание обучающихся в общеобразовательных организациях* 
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№ 

п/п 

Наименование 

цехов и 

помещений 

Модели предоставления питания обучающимся в общеобразовательных 

организациях 

 Столовые, 

работающие на 

сырье  

  

1 2 3 4 5 6 

1 Складские 

помещения 

 Стеллажи для 

хранения 

продуктов 

(стационарные)  

  

 Стеллажи для 

гастроемкостей 

(передвижные) 

  

 Подтоварники 

(деревянные) 

  

 Холодильные 

шкафы 

среднетемператур

ные 

  

 Холодильные 

шкафы 

низкотемпературн

ые 

  

 Весы товарные   

    

2 Производстве

нные 

помещения 

    

2.1 Овощной цех 

(первичной 

обработки 

овощей) 

 Стеллажи для 

временного 

хранения 

продуктов 

(стационарные) 

  

 Производственны

е столы 

  

 Картофелеочистит

ельная машина 

  

 Овощерезательная 

машина 

  

 Моечные ванны   

 Раковина для 

мытья рук 

  

 Стеллаж 

передвижной 

  

2.2 Овощной цех 

(вторичной 

обработки 

овощей) 

 Стеллаж 

передвижной 

  

 Производственны

е столы 

  

 Моечные ванны   
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 Универсальный 

привод 

  

 Холодильный 

шкаф 

среднетемператур

ный 

  

 Раковина для 

мытья рук 

  

2.3 Мясо-рыбный 

цех 

 Производственны

е столы для 

разделки (мяса, 

рыбы, птицы) 

  

 Холодильный 

шкаф 

среднетемператур

ный 

  

    

 Электромясорубк

а 

  

 Универсальный 

привод 

  

 Колода для 

разрубки мяса 

  

 Моечные ванны 

(для мяса и 

птицы; рыбы) 

  

 Весоизмерительно

е оборудование 

  

    

    

 Раковина для 

мытья рук 

  

2.4 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Доготовочный 

цех 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

    

    

    

    

2.5 Горячий цех  Котел 

электрический 

(емкость зависит 

от мощности) 

  

 Сковорода 

электрическая 

  

 Жарочный шкаф   
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или 

Пароконвектомат 

или Конвектомат 

 Плита 

электрическая 

  

 Привод 

универсальный 

или протирочная 

машина 

  

 Весоизмерительно

е оборудование 

  

 Производственны

е столы 

  

 Холодильный 

шкаф 

среднетемператур

ный 

  

 Раковина для 

мытья рук 

  

2.6 Холодный цех  Производственны

е столы  

(не менее 2-х) 

  

 Холодильный 

шкаф 

среднетемператур

ный 

(не менее 2-х) 

  

 Привод 

универсальный 

или 

Овощерезательная 

машина, МРОВ, 

слайстер, блендер 

  

 Моечная ванна 

(для овощей, 

зелени, фруктов, 

не подлежащих 

термической 

обработке) 

  

 Бактерицидная 

установка для 

обеззараживания 

воздуха 

  

 Весоизмерительно

е оборудование 

  

 Раковина для 

мытья рук 

  

 Стеллаж 

передвижной 

  

2.7 Мучной цех  Производственны   
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е столы  

(с деревянным 

покрытием) 

 Тестомесильная 

машина 

  

 Просеиватель 

муки (при 

необходимости) 

  

 Привод 

универсальный  

  

 Пекарский шкаф   

 Стеллажи 

передвижные 

  

 Весоизмерительно

е оборудование 

  

 Моечные ванны   

 Холодильный 

шкаф 

среднетемператур

ный 

  

 Раковина для 

мытья рук 

  

2.8 Раздаточная  Раздаточная 

линия (мармиты 

для первых, 

вторых, холодных 

и сладких блюд) 

  

 Холодильные 

прилавки 

(витрина, секция) 

  

 Касса   

2.9 

 

 

 

Помещение 

для резки 

хлеба 

 

 

 Шкафы для 

хранения хлеба 

  

 Производственны

й стол 

  

 Хлеборезательная 

машина 

  

 Раковина для 

мытья рук 

  

2.10 Помещение 

для обработки 

яиц 

 Производственны

й стол 

  

 Моечные ванны 

(по санитарным 

требованиям) 

  

 Емкость для 

обработки яиц 

  

 Овоскоп   

 Раковина для 

мытья рук 
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2.11 Моечная 

кухонной 

посуды 

 Производственны

й стол 

  

 Моечные ванны   

 Стеллаж 

стационарный 

  

 Раковина для 

мытья рук 

  

2.12 Моечная 

столовой 

посуды 

 Производственны

й стол 

  

 Посудомоечная 

машина 

  

 Моечные ванны 

(трехсекционные) 

  

 Моечные ванны 

(двухсекционные) 

  

 Шкаф для 

хранения посуды 

или Стеллаж 

стационарный 

  

 Раковина для 

мытья рук 

  

2.13 Моечная и 

кладовая тары 

 Стеллаж 

передвижной 

  

 Контейнер 

передвижной 

  

 Моечная ванна 

(двухсекционная) 

  

 Раковина для 

мытья рук 

  

2.14 Производстве

нное 

помещение 

буфета-

раздаточной 

    

    

    

    

    

2.15 Посудомоечна

я буфета-

раздаточной 

    

    

    

    

3 Комната для 

приема пищи 

(персонал) 

 Производственны

е столы  

  

 Электроплита   

 Микроволновая 

печь 

  

 Холодильник 

бытовой 

  

 Моечная ванна   

 Раковина для 

мытья рук 
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